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AMUSES-BOUCHES
Saint-Jacques déglacée au champagne,
billes de corail au citron maison x I
Gambas tempura, mayonnaise au piment d’Espelette x 1

Foie gras maison, chutney de figues et oignons caramélisés

facon marmelade
Toast de pain de campagne

PENT
Ballotine de cabillaud facon meuniére, sauce beurre blanc
Purée de patate douce

TROU NORMAND

Velouté de courge et potiron, sucette de parmesan

- PLAT 2
e Céte de veau fondante, cuisson basse température

Sauce a la truffe
Gratin dauphinois

DESSERT
Entremets aux deux chocolats sur une base de
croquant aux noisettes, creme anglaise maison

10 boulevard Réservations :
Jean Hibert | lamusecannes.com
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