BE YOUR OWN MUSE

LA MUSE

CANNES

MORE THAN FOOD
MENU



CROQUE-MONSIEUR A LA TRUFFE ET PASTRAMI - 23€

Pain de mie toasteé, mozzarella fondante, carpaccio de truffe et pastrami de boeuf

Toasted bread, melted mozzarella, oruffle carpaccio and beef pastrami

PLANCHE DE CHARCUTERIE - 24€

Assortiment de charcuteries selectionnées

Selection of fine cured meats

PLANCHE DE FROMAGES - 25€

Sélection de ﬁ'omnges de saison

Selection of seasonal cheeses

SAMOUSSA EPICES FACON LA MUSE -19€

Samoussas au bCE'U.f ilCCL\)lTlpilglléS d{f 111 sauce du [igl‘t‘

Spiced beef samosas served with tiger sauce

FINE FRITURES D'ENCORNETS ET DE CALAMARS - 24€

L4 .
ACCOITJpﬂgHC‘ Clﬁ‘ 54 sauce tartare maison

Served with homemade tartar sauce
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BURRATA A LA FRAMBOISE - 24€

Burrata, trio de tomartes, pesto, oignons rouges, pignons de pin et vinaigrette aux framboises

Burrata ’(b‘ffh Ehil"t't’ romatoes, P{:’SI'O. ]'t'{jr on EIO?’IS, !Dfﬁli' nuts Jf’id il"JSPE?L’J“J'E.IE'S

SALADE CESAR - 25€

Salade romaine, poulet tenders, copeaux de parmesan, tomates cerises, crotitons, ceufs et oignons crispy

Romaine lettuce, crispy chicken tenders, parmesan shavings, cherry tomatoes, croutons, eggs and crispy onions

TARTARE DE SAUMON - 26€

Saumon frais, avocat, grcnudc, citron vert, billes de citron , échalote et aneth

Fresh salmon tartare with avocado, pomegranate, lime, finger lime pearls, shallots and dill

CARPACCIO DE POULPE - 27€

Poulpc finement tranché, sauce \?icrgc aux trois agrumcs, billes de citron et réduction de fruits cxotiqucs

Thinly sliced octopus with citrus vinaigrette, finger lime pearls and exotic fruit reduction

SALADE DE LA MER - 33€

GLIITI}JLIS gl’i“éCS, saumon fl,ll"["lé, émincé dC pOLllPC‘, L‘l'(‘flll(f d‘ﬂﬂt‘t}l. PL[I"I]plC‘DlOLlSSC ¢t avocat

Grilled prawns, smoked salmon, sliced octopus, dill cream, gn.lpeﬁ‘u it and avocado
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TIGRE QUI PLEURE - 37€

Beeuf mariné accompagne de legumes croquants aux trois s¢sames, cacahucte

Marinated beef served with crunchy vegetables and three sesame seeds, peanut

SOURIS D’AGNEAU LAQUEE AU THYM - 41€

4 N . \ ’ . ' .
S()Lll'lS d ngl'lCLlLl culte a bilSSC '.'.(.’.IT.Ip(‘:l.';l.'.'l.l]:C1 SCTVIC avec lel‘Ct‘ malson

Slow-cooked lamb shank glazed with honey, served with mashed potatoes

BALLOTINE DE POULET - 33¢€

Poulet farci aux noix, champignons et confit d'ail, puréc vitelotte et jus corse

Chicken ballotine stuffed with nuts, mushrooms and garlic confit, served with vitelotte mash and rich jus

ENTRECOTE DE BCEUF (300 G) - 39¢€

Grillée a la minute, garniture au choix

Grilled ribeye steak (300g), served with your choice of side
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TARTARE DE BCEUF CLASSIQUE - 26€

= A \ " - - ~ .
(JQPICS, I"I"l()llt’cll'dt‘ a l’clIlL'lCl]I]C, SCIrv1 avec f[‘ltCS et S:ll;ldf

Classic beef tartare with capers and whole grain mustard, served with fries and salad

MUSE BURGER - 26€

Buns, steak de beeuf, cheddar, oignons caramélisés, cornichons et tomate, sauce homemade by La Muse

Buns, beef patty, cheddar, caramelized onions, pickles and tomarto, homemade sauce by La Muse

COTE DE BCEUF (500 G) - 69€

Grillée a la minute. g:lrniturr: au choix

Grilled prime rib (500g), served with your choice of side

FILET DE BCEUF EN ECAILLES DE TRUFFE - 79€

Pl.ll'ét‘. aux herbes et iLlS COI‘Sé au th}-'m

Beef filet with truffle shavings, herb mash and thyme-infused jus
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DORADE EN CROUTE D’EPICES - 31¢€

Brunoise dC légI1111cs El(_‘,‘Ol"l I":lt‘:lt()lli”t‘, Sauce aux ngL'LlIT.lt‘S

Spiced sea bream with ratarouille-seyle vegetables and citrus sauce

SAUMON EN PAPILLON - 33€

F(.’Iﬂdllﬁ (_1('_‘ p()il_'CZILlX ct bCllI"I"C bl‘.lﬂL'

Bu m’rﬂ ied salmon with leck fondue and beurre blanc

GAMBAS PERSILLEES - 38€

14 . - . 14 ! i .
Degl;u:.ées au citron €r au cognac, servies avec riz ou legume:ﬁ romartes sechécs et 211011

Garlic prawns flambéed with lemon and cognac, served with rice or vegetables, sun-dried tomatoes and aioli

DOS DE CABILLAUD FACON MEUNIERE - 36€

EL‘I".I':ié dt‘ p[)ITlITlC [{C rerre, sauce pOiSS()I’I au CUI‘I}’ ct Cifl’()'ﬂllt‘“t‘

Mashed potatoes, curried fish sauce and lemongrass



« LEGUMES DE SAISON « SALADE MESCLUN

Seasonal crunchy vegetables Mesclun salad

« FRITES MAISON « RIZ PARFUME
Homemade fries Fragrant rice

« PUREE MAISON « FRITES PDT DOUCE
Homemade mashed potatoes Sweet potato fries

PUREE TRUFFEE o€

Truffle mashed potatoes

Nos accompagnements sont inclus avec nos viandes et poissons

SAUCE POIVRE

Pepper sauce

SAUCE FORESTIERE

Mus Jr room sdauce

JUS DE VIANDE

Mear juice
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LINGUINE AU SAUMON - 25¢€

Sillllnt)ll, Oigl"lOI"lS 1'0ng€5., tomates CC'I'iSCS, citron et L'ib()l.llt‘t[(‘

Linguine with salmon, red onions, cherry tomatoes, lemon and chives

RIGATONI NAPOLITAINE BURRATA - 27¢€

Sauce tomate au I"I"liL’L bilSili.C, IJLI'I.'I':,I[:I {:Oﬂdillltt‘ ct FJCSICO

Rigatoni with tomato sauce, honey, basil, creamy burrata and pesto

LINGUINE CARBONARA - 25€

LilrdOﬂS.| i:lLlllC Cl‘(l"_'l_lE p;lrmc‘s;m, p()i\-’[’ﬁ noir et chips dC 1')21L'01'1

Linguine carbonara with bacon, egg yolk, parmesan, black pepper and crispy bacon

RIGATONI A LA TRUFFE - 34€

Creme de truffe, parmesan et carpaccio de truffe

Rigatoni with truffle cream, parmesan and vruffle carpaccio

DEMI HOMARD A LA PERSILLADE ET CITRON - 39¢€

Garni de linguinc ala bisquc de homard maison

Half a lobster with parsley and lemon, garnished with linguine in homemade lobster bisque



Tous nos desserts sont faits maison

TIRAMISU CLASSIQUE MAISON - 12€

Recette traditionnelle italienne

Traditional homemade Iralian tiramisu

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES - 12€

Mangue, fruits de la passion et coulis exotique

Pavlova with mango, passion fruit and exotic coulis

DOME TATIN AUX POMMES - 12€

Pommes Cill‘zlll"léliSéCS, d(ﬁ)n'lf f()lld:ll"lt ct gl:tcc au L'h()i}(

Caramelized apple dome with your choice of ice cream

HERISSON DE TARTE CITRON MERINGUEE - 12€

| R e !
Legm.e ct p:ufumee

Lemon meringue pie hedgehog

TOUT CHOCOLAT - 12¢€

E(]lld:ll"lt au L'l"lOL'Ol‘.lt intcnsc, coaeur C()lll;lnt

Intense chocolate ﬁmdanf with a molten center

PLATEAU DE FRUITS DE SAISON - 19€
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Fruits frais b}-' la Muse

Fresh fruits by La Muse



